
Menù
NEXT DOOR

APERITIVO NEXT DOOR – NEXT DOOR APERITIF

4 assaggi dei nostri piatti a scelta dello Chef €25
Chef’s selection of 4 tasting dishes

APERITIVO MEDITERRANEO – MEDITERRANEAN APERITIF

5 assaggi dei nostri piatti a scelta dello Chef €32
Chef’s selection of 5 tasting dishes

AL BANCO – SEAFOOD COUNTER

Il nostro crudo - Our Raw Seafood Selection

Selezione di molluschi, crostacei e pesci abbinati a salsine del giorno
A selection of mollusks, crustaceans, and fish paired with daily sauces
Disponibile anche al prezzo singolo
Also available by piece

Diverse tipologie di ostriche in base alla disponibilità
Oysters: Various types based on availability

Scampo/Langoustine €11/kg
Gambero Rosso/Red Shrimp €7
Gambero Viola/Purple Shrimp €6
Riccio di mare/Sea Urchin €6
Cicala di mare/Mantis Shrimp €2
Caviale Calvisius Tradition 10g/Calvisius Tradition Caviar 10g €42
Caviale Calvisius Siberian 10g/Calvisius Siberian Caviar 10g €48
Caviale Calvisius Oscetra 10g/Calvisius Oscetra Caviar 10g €60
Verticale di Caviale Calvisius (Tradition, Siberian, Oscetra) €120
Calvisius Caviar Tasting Flight (Tradition, Siberian, Oscetra)

APERITIVI – APERITIFS

NEXT DOOR



ANTIPASTO – STARTERS

Zuppa di conchiglie con crostone di pane (1,2,4,9,12,13,14) €14
Shellfish Soup served with toasted bread crostoni

Il nostro crudo con salsine del giorno (prodotti secondo
stagionalità ittica) (2,4,13,14)

€36

Raw Seafood Selection accompanied by daily sauces (seasonal catch)

Millefoglie di alici e agrumi (1,4,13,14) €16
Anchovy &amp; Citrus Millefeuille: Layered anchovies with citrus flavors

Astice cotto alla griglia e servito nel suo carapace con insalatina
di campo.

€28

Grilled Lobster served in its shell with a side of wild green salad

PRIMI – FIRST COURSES

Ravioli di gambero mantecato con la sua bisque (1,2,4,9,12) €24
Shrimp Ravioli creamed with rich scrimp bisque

Strascinati con calamaretti, pinoli, uvetta e mollica di pane
aromatizzata (1,4,5,9,12,14)

€24

Strascinati Pasta tossed with baby squid, pine nuts, raisins and seasoned
breadcrumbs

Gnocchetti con sugo di scorfano (1,4,9,12) €24
Gnocchetti served with savory red rockfish sauce

Paccheri con vongole e friarielli (1,4,12,13) €28
Paccheri Pasta tossed with clams and Neapolitan sautéed broccoli rabe

NEXT DOOR



SECONDI – MAIN COURSES

Spezzatino di baccalà e patate con peperone crusco (4,9,12) €25
Salt Cod &amp; Potato Stew finished with crispy peperon crusco (sun-dried
sweet pepper)

Polpo alla lucana con scarola ripassata (4,12) €26
Lucanian-style Octopus served with sautéed escarole

Grigliata di pesce all’amalfitana (minimo x2 persone e secondo
stagionalità ittica) con insalata di radicchio e arancia (2,4)

€58

Amalfi-style Mixed Grilled Seafood accompanied by a radicchio and orange
salad (minium 2 people based on seasonal catch

Pescato del giorno all’acqua pazza (minimo x2) (2,4,13,14) €95/kg
Catch of the Day poached in a light herb-infused tomato broth (minium 2
people)

Catalana (minimo x2) (2,4,9,13,14) €70
Catalan-style Seafood: mixed with fresh vegetables (minimum 2 people)

NEXT DOOR



DOLCI – DESSERTS

Tiramisu Next Door €10

Torta di ricotta scomposta €12
Deconstructed Ricotta Cake

Sgroppino €8
Lemon Sorbet blended with prosecco/vodka

Cheesecake al pistacchio €13
Pistachio Cheesecake

NEXT DOOR
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